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ALLE JAHRE
WIEDER

| Dleses elnmallge Gefuhl genau
am richtigen Ort zu sein: el

So fuhlt sich nur Weihnachten an!
Duftender Kaffee oder Tee zu
Croissants, Crepes oder Panet-

tone - bei uns gibt es Tipps, wie g

dir diese und weitere Weihnachts-
bru\nch-l_‘-__eékereien gelingen.

Schon kaﬁn es aber auch sein, sich
bei einem Kurztrip uber Silvester in

- einer Pension oder im Hotel an einen

’.~ i
-

gedeckten Tisch zu setzen. Wir haben/

ein paar Anregungen, wohin die
Reise gehen konnte. Mit etwas Gluck
liegt sogar Schnee am Urlaubsort.
Besonders Kinder sind fasziniert von
der weilRen Pracht. Erfahre hier

spannende Fakten rund um das £

Winterwunder.
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WEIHNACHTEN

MIT FISCH

KNACKE RAD
mit Lachs



KNACKE-RAD

mit Lachs

ZUTATEN FUR 4-6 PORTIONEN

240 g Mehl Grobes Salz

80 g Haferflocken 300 g Raucherlachs

/2 TL Salz 200 g Frischkase

1TL Zucker 100 g Sahne-Meerrettich
1 Packchen Trockenhefe 1 kleine rote Zwiebel

180 ml Milch Frischer Dill

S EL Butter

UND SO GEHT’S
1 Das Mehl, die Haferflocken, das Salz, den Zucker

und die Hefe in einer grof3en Schussel vermischen.
Die Milch und 2 EL geschmolzene und kurz abge-

kuhlte Butter dazugeben und alles mit den Handen
zugig zu einem klebrigen Teig vermischen. Den Teig
abgedeckt bei Zimmertemperatur ca. 1 Stunde ge-

hen lassen.

2 Den Teig in 6 gleich grol3e Stucke teilen und mit
Frischhaltefolie abdecken. Jewells ein Teigstuck auf
einem Blatt Pergamentpapier dunn und kreisrund

ausrollen.

3 Die Teigkreise mit einer Gabel mehrfach einste-
chen. Mit einem Keksausstecher in der Mitte ein



ca. 3 cm grol3es Loch ausstechen. Mit je /2 EL
flussiger Butter bepinseln und mit grobem Salz

bestreuen.

4 Je 1 Teigstuck auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Blech legen. Im vorgeheizten Ofen bel
160 °C Umluft (180 °C Ober- und Unterhitze)
12-15 Minuten goldbraun und knusprig backen.
Auf einem Gitter abkuhlen lassen. Den Vorgang

mit den restlichen Teigstiicken wiederholen.

5 Zum Belegen den Frischkase und den Meerrettich
verruhren. Die Zwiebel in feine Ringe schneiden.

6 Die Knacke mit der Frischkase-Creme bestreichen
und mit dem Raucherlachs und den Zwiebeln bele-
gen. Mit frischem Dill garnieren.

NAHRWERTE PRO PORTION

kcal/kJ Eiwelil3 Fett Kohlenhydrate
ca. 415/1734 10,9¢ 21,3 ¢g 42,8 g




PANETTONE-

FRENCH-TOAST

utze
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Mmit roter




PANETTONE-
FRENCH-TOAST

mit roter Grutze

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN

Fur die rote Grutze: Fur die French-Toasts:
500 g gemischte rote 2 Mini-Panettone (a 100 g)
Beeren (tiefgekuhlt) 2 Eier

100 g Zucker 150 ml Milch

4 EL Wasser 1TL Zucker

50 g Speisestarke v TL Zimt

1 Prise Salz 1 Prise Salz

500 ml rotgr Fruchts.aft, 2 EL Butter
z. B. Johannisbeer-, Kirsch-
oder Traubensaft

Auflerdem:

4 Kugeln Vanilleels zum
Servieren

UND SO GEHT’S

1 Die Mini-Panettone vierteln.

2 Die Eier, die Milch, den Zucker, den Zimt und das
Salz verquirlen. In einer grof3en Pfanne etwa 1-2 EL
Butter schmelzen.

3 Die Panettonestucke fur ca. 3 Sekunden pro Seite
in die Milchmischung tauchen. In die Pfanne ge-
ben und bei mittlerer Hitze 3-4 Minuten pro Seite
goldbraun braten.



4 Furdie rote Grutze die Beeren in einem Topf mit
dem Zucker vermischen und 30 Minuten ziehen
lassen.

5 Anschlielfend das Beeren-Zucker-Gemisch mit dem
Fruchtsaft aufkochen und 5-10 Minuten kocheln

lassen.

6 In der Zwischenzeit die Speisestarke mit 4 EL
kaltem Wasser glatt ruhren.

7 Die Speisestarke-Mischung langsam in die ko-
chelnde Beerenmischung einruhren und alles fur
etwa 1 Minute dicklich einkocheln lassen. 1 Prise
Salz einstreuen.

8 Die Panettone-French-Toasts mit der roten Grutze

und Vanilleeis servieren.

NAHRWERTE PRO PORTION

kcal/kJ Eiwelil3 Fett Kohlenhydrate
ca. 674/2828 M1g 19,8 g 12,7 g







APERO-KRANZ

zum Snacken

ZUTATEN FUR 4-6 PORTIONEN
200 g Parmigiano Reggiano 100 g Heidelbeeren

50 g Schweizer Kase 150 g Oliven

200 g Brie

100 g Tete de Moine Auflerdem:

200 g Mini-Mozzarella Frischer Rosmarin zum
S0 g Iberico-Schinken Verzieren

50 g Black Angus Pastrami Lange Holzspielle

50 g Salami

1 Bund Radieschen

100 g Kirschtomaten

UND SO GEHT’S

1 Den Parmigiano und den Schweizer Kase in grobe
Wourfel und den Brie in Keile schneiden. Den Tete
de Moine, den Mini-Mozzarella, den Schinken, die

Pastrami und die Salami bereitstellen.

2 Die Radieschen waschen und in dunne Scheiben
schneiden. Die Tomaten und die Heidelbeeren wa-
schen. Die Oliven abtropfen lassen.

3 Die Kasestucke und die Wurstscheiben im Wechsel
mit den Radieschen, den Tomaten, den Oliven und
den Heidelbeeren auf ca. 18 Spiel3e stecken.



4 Die Spiel3e kranzformig auf einem grol3en Teller
anrichten. Den Rosmarin zwischen die Spiel3e ste-

cken, um den Kranz zu vollenden.

NAHRWERTE PRO PORTION

kcal/kJ Eiwelil3 Fett Kohlenhydrate
ca. 548/2281 375¢g 43,3 g 26¢g
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CROISSANTS,
herzhatt gefullt

ZUTATEN FUR 6 CROISSANTS

1 Packung (340 g)
fertiger Croissantteig
(fur 6 Croissants)

200 g Brie oder Camembert
80 g Pistazien

6 Scheiben Serrano-

Schinken
200 g Preiselbeeren

UND SO GEHT’S

1 Den Croissantteig ausrollen und die 6 Teigdreiecke

losen.

2 Den Kase in dunne, langliche Streifen schneiden.

Die Pistazien schalen und hacken.

3 Aufjedes Dreieck 1 Scheibe Schinken und 2 Strei-
fen Kase legen. Je 1 TL gehackte Pistazien daruber-
geben. Die Teigdreiecke von der langeren Seite aus
bis zur Spitze hin aufrollen. Auf einem mit Back-

papier ausgelegten Blech verteilen.

4 Die gefullten Croissants im vorgeheizten Ofen bei
160 °C Umluft (180 °C Ober- und Unterhitze)

15 - 19 Minuten backen, bis sie goldbraun sind.



5 Die noch warmen Croissants mit den restlichen

Pistazien bestreuen.

Tipp: Dazu passt Preiselbeer-Kompott.

NAHRWERTE PRO PORTION

kcal/kJ
ca. 464/1941

Eiwelil3
18,7 g

Fett
25,8 ¢

Kohlenhydrate
379¢
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SPEKULATIUS-CREPES

mit Orangen-Sauce

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN

Fur die Sauce: Fur die Crepes:

100 g Butter 200 g Mehl

100 g Zucker Salz

150 ml Orangensaft 4 Eier

2 TL Orangenschale 300 ml Milch

(fein gerieben) 10 Spekulatius-Kekse
2 EL Cognac (optional) 1 EL Sonnenblumenal
1 Mango

2 Orangen Auflerdem:

Frische Minze

UND SO GEHT’S

1 Fur die Sauce die Butter und den Zucker in einer
tiefen Pfanne (ca. 25 cm) bei schwacher Hitze
unter gelegentlichem Ruhren erhitzen, bis sich der
Zucker aufgelost hat. Die Hitze erhohen und ca.

4 Minuten kocheln lassen, bis die Mischung gerade

anfangt, braun zu werden und zu karamellisieren.

2 Den Orangensaft eingiel3en und die Orangenschale
einstreuen. Die Mischung 3-4 Minuten sprudelnd
kochen lassen, damit sie leicht eindickt. Den Cog-
nac (optional) hinzufugen und einige Sekunden lang

erhitzen.



3 Die Mango schalen, entkernen und wurfeln. Die
Orangen heil3 abwaschen, etwas Schale in Zesten
abschneiden. AnschlieRend schalen und filetieren.

4 Fur die Crepes das Mehl, das Salz, die Eier und
2 EL Milch zu einem glatten Teig ruhren. Unter
standigem Ruhren die restliche Milch hineingie-
Ben. 8 grob zerbroselte Spekulatius-Kekse hinzu-
geben und alles kurz mit einem Mixer purieren, bis

der Teig sehr glatt ist.

5 Eine Crepes-Pfanne mit Sonnenblumenol einstrei-
chen. Etwas Teig in die Pfanne gief3en und kreisrund
und sehr dunn verteilen. Fur jeden Crepe den Teig
ca. 15 Sekunden von einer Seite goldgelb backen,
wenden und weitere 30 Sekunden backen. Aus dem
restlichen Teig weitere Crépes backen.

6 Die Crépes warm mit der Sauce betraufeln und mit
den Fruchten belegen. Mit Minze, den restlichen
zerkrumelten Spekulatius-Keksen und den Oran-

genzesten garniert servieren.

NAHRWERTE PRO PORTION

kcal/kJ Eiwelil3 Fett Kohlenhydrate
ca. 805/3370 15,4 g 36,2 ¢ 99,2 ¢




INSPIRATION

HAPPY X-MAS

Nicht nur zu Weihnachten konnen diese kleinen
Helfer gute Dienste in der Kuche leisten

IM DEZEMBER BEI ALDI SUD

BRATWERK

Die Antihaftbeschichtung

ist ein echtes Plus beim

Alugussbréter mit Deckel.

Ob Gans, Gula.sch ode.r ATEANE
Rouladen: GenielRe dein Fest- Salz- und Pfeffermiihle
mahl gebraten, gegart oder 2er-Set, Edelstahl,

versch. Farben,

gesch mort.
9,99 €7

CROFTON

Aluguss-Brater

eckig (ca. 5,2 1) und oval (5,7 1),

rot und schwarz, mit 3-fach-ILAG-
Antihaftbeschichtung,

29,99 €°

DE'LONGHI
Magnifica S
Kaffeevollautomat,

249 €°




ALDI INSPIRIERT CHALLENGE

Luna P. aus
Bonn lield sich
von unseren
Kurbisrezepten
inspirieren und
schickte uns
ein Bild von
threm selbst
gemachten
Kurbis-Winter-

salat mit Kase.

ALDI
INSPIRIERT
MICH

Welches Gericht fuhlt sich fur dich nach
Weihnachten an? Koche es mit ALDI SUD Zutaten
und mach mit bei der ALDI INSPIRIERT Challenge.

So geht’s: Maile bis 18.12.2023 dein Rezeptfoto an

inspiriert(@aldi-sued.de oder poste es auf Instagram
unter #ALDlinspiriertmich. Eine Auswahl der Einsendungen
veroffentlichen wir in der nachsten Ausgabe.

SO GELINGEN DEINE FOOD-FOTOS:

3 TIPPS



SO GELINGEN
DEINE FOOD-FOTOS

SO GEHT’S

Arbeite mit Tageslicht

Blitzlicht kann unschone Schatten
und Uberbelichtung entstehen
lassen. Nutze daher am besten
naturliches Tageslicht fur deine
Food-Fotos. Am besten ist es, wenn
du dein Gericht in der Nahe eines
Fensters fotografierst. Platziere dabel
den Teller so, dass das Licht seitlich
oder leicht von hinten auf das

Essen fallt.

Naturliche Kontraste nutzen

Das schonste Essen kann auf einem
Teller nahezu verschwinden oder
unscheinbar erscheinen. Arbeite
daher mit naturlichen Kontrasten, um
ansprechende Bilder zu erzeugen.
Platziere beispielsweise helle
Lebensmittel auf dunklem Teller oder
umgekehrt. Oder spiele mit gegen-
satzlichen Farben, etwa indem du
rote Fruchte in einer grunen Schussel
platzierst oder orange Mohren auf

turkis-blauen Tellern.



3 Perspektive von oben
Fotografiere dein Gericht am
besten senkrecht von oben
(Top Shot). Dabei lasst sich die
Anordnung der Lebensmittel auf
dem Teller gut erkennen. Du kannst
dafur das Essen auf den Boden

stellen oder du stellst dich zum
Fotograﬁeren auf einen Stuhl.
Eine Aufnahme von schrég oben

eignet sich hingegen gut, um ein
Gericht mit vielen Schichten oder
Ebenen abzubilden, etwa eine Torte,
einen Burger oder ein Sandwich.



EINFACH GEMACHT

GIBMIR %W
5 MINUTEN 2

Starte heute schon ins Fest mit unserer
weithnachtlichen Fruhstucksbowl

LOW BUDGET

" FRUHSTUCKSBOWL

mit Weilhnachtsaromen

2on
I Back Family
Stlftung Bourbon
Warentest RZRIEEINS
Aromagehalt:
sehr gut (1,
Deklaration:
ut (2,
Im Test:
anilleprodukte
. rmittelt am Produkt

mit MHD: 05.2023
www.test.de

BACK FAMILY

Bourbon Vanilleschoten

2 Stuck

GUT BIO
Bio-Quark
250 g

M Bk SPONYASTLLESTHOTEN

Tk
L



FRUHSTUCKSBOWL

mit Weilhnachtsaromen

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN

30 g Pistazienkerne 1 Vanilleschote

30 g Mandeln % TL Zimt

600 g Quark (Magerstufe) 150 g dunkle Trauben

150 g Schlagsahne 4 Weihnachtsplatzchen

3 TL Honig (z. B. Schokoladenplatzchen)

UND SO GEHT’S

1 Die Pistazien und Nusse hacken und in der Pfanne

kurz anrosten.

2 In der Zwischenzeit den Quark, die Sahne und den Ho-
nig verruhren. Das Mark aus der Vanilleschote heraus-
kratzen und zusammen mit dem Zimt untermischen.

3 Die Trauben waschen und (nach Belieben) halbieren.

4 Die Vanille-Quarkcreme auf vier Schusseln ver-
teilen und mit den Trauben, den Nussen und den
Pistazien garnieren. Die Weihnachtsplatzchen da-

ruber zerkrumeln.

NAHRWERTE PRO PORTION

kcal/kJ Eiwelil3 Fett Kohlenhydrate
ca. 442/1847 234 ¢ 24,2 g 31,3 ¢




I

UNSERE
WEINSCHMECKER
AUSWAHL

WEINTIPP

FESTLICH
GENIESSEN

Unsere Empfehlung fur die
Feiertage: Ein schwerer,
italienischer Rotwein

Mit dem Amarone della
Valpolicella DOCG holst du dir
ein echtes Highlight ins Haus,
Zox\ide das dein Weihnachtsmenu

g festlich begleitet. Der kraf-

DELLA

- ALPOLICELA tige Rotwein passt mit seiner

Aromenfulle, die von Pflaume

uber Dorrobst bis hin zu dunkler

Amarone della

Valpolicella DOCG

Schokolade reicht, perfekt zu
Wild- und Schmorgerichten. Er

lasst sich aber auch gut uber das

0,751 Festmahl hinaus geniel3en.

Monate
trocknen die

WEIN-HANDLER

NR. 1

Quelle: Nielsen Homescan,
Wein (kundenindividuelle
Kategorie), MAT April 2022,
Absatz Pack, LEH+DM im
ALDI SUD Vertriebsgebiet
Deutschland

Trauben fur
den Amarone
vor der Weiter-

verarbeitu ng.




#HALTUNGSWECHSEL
AUF ERFOLGSKURS

Unser #Haltungswechsel fur mehr Tierwohl in der

Nutztierhaltung schreitet schneller voran als geplant.
Hier sind unserejﬁngsten Erfolge.

Gut 33 °/o

des Umsatzes' in
unserem Frischfleisch-
sortiment stammen
bereits heute aus den
hoheren Haltungs-

formen 3 und 4.

1 0 0 Q/ MEHR ZUM
o HALTUNGS-
unseres Putenfrischfleischs® werden wir WECHSEL

bereits ab Marz 2024 ausschlie3lich aus FUR MEHR
der hoheren Haltungsform 3 anbieten. TIERWOHL



SYLVIE MEIS

DEINE STYLES,

AUSGEWAHLTE
TEILE JETZT IM
ONLINESHOP

Gonn dir jetzt in der
Vorweilhnachtszeit etwas
Me-Time. Schlupf in be-
queme Kleidung, koch
dir einen Tee und leg die

Ful3e hoch. Das tut gut!

DEINE MOMENTE.

ALD _

IM DEZEMBER
BEI ALDI SUD

SYLVIE MEIS
Loungewear Set
(3-teilig),

versch. Modelle

und Grol3en,
Set 19,99 €°



SYLVIE MEIS - WINTER STYLES

Freu dich auf die neue Sylvie-Meis-Kollektion
»Winter Styles®, die ab 4. Dezember exklusiv bei
ALDI erhaltlich ist. Die hochwertige Loungewear-
und Waschekollektion, mit der rechtzeitig vor den
Feiertagen die erfolgreiche Zusammenarbeit der
Moderatorin mit ALDI fortgesetzt wird, umfasst neben
Pyjamas, Unterwasche- und Loungewear Sets auch
weiche Bademantel, die zum Einkuscheln einladen.

A

8 |M DEZEMBER
BEI ALDISUD

SYLVIE MEIS
BH, Slip
versch.
Modelle

und Grollen,
Damen-BH,
12,99 €°,
Damen-Slips
(2er-Packg.),

9,99 €



Bio J . Bio 3
Sweatshirt i ‘ Sweathose chkelbody }

999" 649" 799°
versch. Modelle versch. Modelle versch. Modelle
. und Farben . und Farben . und Farben

b

* Weitere Informationen zur, OEKO -TEX® / erung unter
https://www.oeko-tex.cofi/de/unsere dards oeko-tex-made-i in-green
**Wir bltten um Beach g, dass dlese t|onsart|ke| im Unterschled zu unsere

ersten Aktionstages kurz hach Aktionsbeginn ausverkauft sein. ALDI Nord Deutschland Stlftung & Co
KG, Eckenbergstr. 16b, 45307 Essen. Firma und Anschrift unserer regional tatigen Unternehmen sind
unter aldi-nord.de unter ,,Filialen und Of'Fnungszelten zu finden. Ferner steht unsere kostenlose automa-
tisierte telefonische Hotline unter 0800 7 234870 zur Verfugung. ALDI sUD Dienstleistungs-SE & Co.
oHG, Burgstrale 37, 45476 Mulheim. Firma und Anschrift unserer regional tatigen Unternehmen findest
du auf aldi-sued.de/filialen oder mittels unserer kostenlosenautomatisierten Service-Nummer

0800 8 002534. | ELTERN® ist ein geschitztes Zeichen der Gruner + Jahr Deutschland GmbH




Fuhlen sich die Kleinen wohl, sind auch die Eltern
glucklich. So ist eine tolle Bescherung garantiert.

< MAMIA
LI 6 Premium
T ; -— Windeln
= [\ Grof3e XL 6,
4 N % ab 14+ kg,
. v i 32 Stuck
ROy, .;‘
o =
,.___._G'J

IM DEZEMBER BEI ALDI SUD

NEU IM SORTIMENT

MAMIA & S =9
Premium

Windeln =
GrolRe XXL 7, o

ab 16+ kg, =
30 Stuck o

Mamia Premium Windeln,
GroRe 4, Maxi 9-14 kg
Im Test: 15 Windeln
2 sehr gut
13 gut

gut

Ausgabe 09/2023 )

) % </
 GUT BEWERTET.

Immer wieder erzielen unsere Eigenmarkenpro-
dukte bei unabhangigen Tests hervorragende Ergeb-
nisse. Wir freuen uns, dass unsere MAMIA Premium
Windeln Maxi 4* bei einem Test von OKO-TEST mit

»gut® abgeschnitten haben.

*Fir ALDI SUD im Test: , MAMIA Premium Windeln Maxi 4%, ermittelt am
Produkt von Fippi S.p.A. (veroffentlicht im Magazin September 2023).



REISE-TIPPS
ALDI "REISEN

ENTDECKE
MEHR
REISEN ZU
SILVESTER

Ob Party, Familienprogramm oder weit weg
vom Trubel: Bei unseren Silvester-Reisetipps

ist ﬂirjeden etwas dabel.




er dieses Jahr die Silvesterparty nicht zu

Hause feiern will, hat eine grof3e Auswahl:

Viele Metropolen gestalten den Jahres-
wechsel zu einem unvergesslichen Erlebnis. Deutsch-
lands grof3te Sause mit vielen Liveacts findet am
Brandenburger Tor in Berlin statt. Wer will, tanzt in den
Clubs weiter, und am nachsten Tag locken coole Cafes
zum ausgiebigen Katerfruhstuck. In London wird das
offizielle Feuerwerk mitten in der City uber der Themse
gezundet. Barcelona punktet mit milden Temperaturen
und einer spektakularen Lichtshow an den Wasser-
spielen der Font Magica. Gefeiert wird auch im Viertel
Barceloneta am Strand Sant Sebastia — mit Blick auf
das vom Feuerwerk erhellte Meer. Typisch spanisch:
Um Mitternacht werden zwolf Trauben vernascht, das

soll Gluck fur die nachsten Monate bringen.




Fur Kinder ist Silvester ein magisches Fest, in vielen
Stadten erwartet die Kleinen ein tolles Programm. In
Wien konnen Familien das alte Jahr schon einen Tag
fruher ab 14 Uhr vor dem Rathaus mit einer Open-
Air-Disco und vielen Food-Standen verabschieden.
Auch Innsbruck bietet bereits am 30. Dezember

ein speziell auf Kinder abgestimmtes Programm. Am
31. Dezember verwandeln dann bunte 3D-Projek-
tionen die historischen Fassaden in riesige Leinwande -
ein tolles Erlebnis fur gro3e wie kleine Besucher:innen.

Bunte 3D-

Projektionen

zeichnen

farbenfrohe
Bilder auf

Innsbrucks

spétmittel—

alterliche

Altstadt.

Viele Familien- oder Themenhotels in Freizeitparks
locken mit Silvester-Arrangements und Kinderpartys.
Der niederlandische Ferienpark Slagharen zum
Beispiel liegt nur wenige Kilometer von der deutschen
Grenze entfernt. Hier ubernachten Familien in Haci-
endas und Cottages und feiern wie im Wilden Westen.



Du willst lieber ruhiger ins neue Jahr gleiten? In
einigen deutschen Stadten mit historischem Kern wie
z. B. Tubingen oder Quedlinburg sind private Feuer-
werke in der Altstadt verboten. Die osterreichische
Mozartstadt Salzburg verabschiedet das alte Jahr mit
einem zentralen Feuerwerk auf der Burg. Abgesehen
davon sind auch hier Boller und Raketen tabu. Dafur
kannst du z. B. im Festspielhaus oder im Schloss Mira-
bell klassischen Neujahrsklangen lauschen. Sterne statt

Feuerwerke funkeln im verschneiten Nationalpark
Harz, der zu den dunkelsten Regionen in Deutschland
gehort. Mit etwas Gluck siehst du vom Wurmberg aus
sogar die Milchstral3e. Ruhig und entspannt lasst sich
auf der autofreien Ostseeinsel Hiddensee feiern. Hier
ist nur an einem Ort Bollern erlaubt, im Seglerhafen
Kloster. Am Strand horst du nur das Rauschen vom

Meer und das Knirschen des Sandes.



Jetzt auf Samsung Smart-TV oder
Amazon Fire TV Stick downloaden.

erhaltlich bei

amazon SAMSUNG
)



// GESCHENKE

Aufgeregte Erwartung, leuchtende Kinderaugen
und gluckliche Gesichter bei Jung und Alt - so
fuhlt sich nur Weihnachten an!

IM DEZEMBER BEI ALDI SUD e P

PLAYLAND
Holz-Klettergerat,
ab 2 bzw. 3 Jahren,
39,99 €2

Damenpullover

100 % Kaschmir, versch.
Modelle/Farben, Grolien:
S (36/38) - L (44/46),
4499 €72




TIPPS FUR WEIHNACHTEN

+

4

FREU DICH WIEK
EIN KIND.

6%

Sich wie ein Kind auf Weihnachten freuen!
So lasst du das Gefuhl — auch wenn du
erwachsen bist — wieder aufleben.

A\ A ¥ WEIHNACHTS-
L "% " FILME GUCKEN

. ? i \-; 1

Ob ,,Drei Nusse fur Aschen-

brodel, , Kevin - allein zu Haus"
oder ,Tatsachlich ... Liebe® -

jede:r von uns hat diesen einen

' Lieblingsfilm, der nostalgische
o Ty Pl Geflhle hervorruft. Nimm dir

einen Abend Zeit dafur!



KEKSE
BACKEN

Lade deine Freund:innen oder Verwandten zum
Platzchenbacken ein — beim Kneten und Verzieren
konnt ihr euch mit bekannten Weihnachtssongs

so richtig schon in Adventsstimmung bringen.

LASS RITUALE
AUFLEBEN!

An welches Weihnachtsritual von fruher erinnerst du
dich besonders gerne? Habt ihr zusammen gesungen,
gebacken oder sogar gewichtelt? Baue dieses oder ein

neues in deine Weihnachtsvorbereitungen mit ein.



gEmm 5 gEmm 5 g

JAHRES-PAKET Xs' JAHRES-PAKET §' JAHRES-PAKET L'

160

GB inkl. 5G’

inkl. 5G? I inkl. 56

FLAT Minuten & SMS

69?° 9979 14990

€/365 Tage1

€/365 Tage1 €/365 Tage1

Nur bis 31.12.23 in deiner ALDI Filiale und der ALDI TALK App.

1. Jahres-Pakete XS, S, L: Buchbar zum Basistarif (Starter-Set einm.: 9,99€). Bei ausreichendem Guthaben wird das Paket erneut aktiviert, wenn keine Abbestellung
zum Ende der Laufzeit erfolgt. Nach Ablauf des ersten Vertragsjahres jederzeit kiindbar. Enthalten: Gesprache und SMS innerhalb Deutschlands und im EU-Aus-
land. Ohne Sondernr., (Mehrwert-) Dienste. EU-weite Daten-Flatrate mit 20 GB bei Jahres-Paket XS, 80 GB bei Jahres-Paket S und 160 GB bei Jahres-Paket L
stehen ab dem Zeitpunkt der Aktivierung vollstandig zur Verfligung. Nicht genutztes Datenvolumen verfallt am Ende der Laufzeit. Maximale Geschwindigkeit bis
zum Verbrauch des Datenvolumens 50 Mbit/s im Download und 25 Mbit/s im Upload, danach bis zum Ende der Laufzeit max. 64 kbit/s. Bei den angegebenen
Geschwindigkeiten handelt es sich jeweils um die technisch mogliche Maximalgeschwindigkeit. Die tatsachlich und durchschnittlich erreichte Geschwindigkeit kann
davon abweichen und ist u.a. abhangig vom Endgeratetyp und Netzausbaugebiet. Leistungserbringer der Mobilfunkdienstleistung ist E-Plus Service GmbH (EPS),
E-Plus-Strale 1,40472 Disseldorf. Die EPS erbringt ihre Leistung im Netz der Telefonica Germany GmbH & Co. OHG. ALDI und MEDION handeln im Namen
und fiir Rechnung der EPS. Alle Infos: alditalk.de.

2. Die 5G-Technologie ist nur in Gebieten mit 5G-Netzabdeckung und nur mit kompatibler Hardware nutzbar. Ansonsten erfolgt die Nutzung iber 4G/LTE mit bis zu
50 Mbit/s im Download und 25 Mbit/s im Upload.

3. Die 5G-fahigen Jahres-Pakete enthalten mehr Datenvolumen sowie eine deutlich hohere Maximalgeschwindigkeit (bis zu SO Mbit/s im Download und 25 Mbit/s im
Upload) im Vergleich zu den bisherigen Jahres-Paketen:

Jahres-Paket XS (alt) 15 GB fiir 59,99€, Jahres-Paket S (alt) 60 GB fiir 99,99€ und Jahres-Paket L (alt) 120 GB fiir 149€ (alle Preise pro 365 Tage).

MIEDION mobile’ alditalk.de




Giampiero Di Stefano, 29 Jahre,
Filialleitung ALDI SUD Kaln-
Rodenkirchen
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GIAMPIEROS plies

ﬁ MEIN PRODUKTTIPP

Prosecco Superiore
Spu mante

Valdobbiadene
0,751




GIAMPIEROS
SILVESTERDRINK

ZUTATEN FUR 1 PORTION

1 Blutorange oder Grapefruit 1 Prise Zimt
2 ¢l Gin (nach Geschmack)

4 c| Prosecco 1 Zweig Minze
6 cl Tonic Water

UND SO GEHT’S

1 Die Blutorange (oder Grapefruit) waschen und
halbieren, 1 Scheibe abschneiden und beiseitelegen.
Den Rest der Frucht gut auspressen. Den Frucht-
saft mit dem Gin verruhren.

2 Ein Martini- oder Champagnerglas mit 2-3 Eis-
wurfeln fullen. Den Gin-Saft hineingeben und mit
Prosecco und Tonic Water auffullen. Je nach Ge-

schmack eine Prise Zimt hineingeben.

3 Den Drink mit Minze und Orangenscheibe dekorieren.

NAHRWERTE PRO PORTION

kcal/kJ Eiwelil3 Fett Kohlenhydrate
ca. 175/737 21g 0,6¢ 220¢g




AUSFLL IPPS

Magische Lichter, verzauberte Natur und
spannende Ratsel — geniefe die Weihnachts-
zeit und Ausfluge mit deinen Liebsten

€@ CHRISTMAS-GLITZER
Stuttgart. Bis zum 14. Januar 2024 ladt der Christmas

Garden alle Freund:innen funkelnder /\/\agie in den
zoologisch—botanischen Garten Wilhelma
ein. Bestaune beeindruckende Lichtinstalla-

tionen zu magischen Soundtracks. Reservie-

s} rung empfohlen. wilhelma.de

@ EIS-MAGIE

Garmisch-Partenkirchen. Nur nach eiskalten Tagen
zeigt sich die Partnachklamm in einzigartiger Schon-
heit. Dann kleben an den Eiswanden riesige Elszap—
fen - in der Bewegung erstarrt, als hatte '
Andersens Schneekonigin sie gekusst.

Oktober bis Mai von 8-18 Uhr.

partnachklamm.de

€ GRAPE-ESCAPE

Guntersblum. Fur einen guten TropFen wurden wah-

re Weinliebhaber:innen vieles tun. Sogar ein Fass aus

9“% dem Weinkeller stehlen. Ob nach 60 Minuten die
(; unentdeckte Flucht gelingt, wird sich zeigen. Im Es-
é%cape Room vom Weingut Domhof darfst du Dieb:in
| Uein. weingut-domhof.de/blog/events/grape-escape

u‘
e




Schneekristalle
gibt es in vielen
Varianten - aber
immer sind sie
sechseckig.

Der bisher gro[Ste
Schneemann der

Welt heifSt ,Riesi".
Er wurde 2020 in

der Steiermark
(Osterreich)
gebaut und kam
mit 38,04 Meter

ins Guinness-Buch

der Rekorde.

Schnee dampft Larm. Die Luft
im Schnee sorgt dafur, dass Ge-
rausche verschluckt werden.



DIY-SNOW-
FLAKE

SCHLEICH
Spielfiguren-Sortiment

versch. Figuren,

ab 3 Jahren,
9,99 €°



DIY SNOW FLAKE

Schneeflocke auf Leinwand

DAS BRAUCHST DU:

weile Leinwand

(z.B. DIN A4)

Acrylfarbe (z.B. Dunkelblau,
Hellblau, Weil3)

Schwammchen
Washitape
Glitzer

UND SO GEHT’S
1 Beklebe die Vorderseite

deiner Leinwand mit Washitape,
so dass eine Schneeflocke

S iy entsteht. Beginne mit einem
’ \ kleinen waagerechten Streifen

und einem |angen diagonalen
Streifen in der Mitte. Klebe nun
weitere Streifen schrég uber den

Mittelpunkt.

2 Fulle die Farben (z.B. Dunkel-
blau, Hellblau und Weil3) in ein
Behaltnis. Vermische die Farben

3 h Belieben. bis du dei
P % 'd Nac elle en, IS AU deinen ge-

wunschten Farbton erhaltst.



Tupfe nun mit einem Schwamm
die Farbe auf die Leinwand. Tipp:
Werde an den Ecken dunkler und
zur Mitte hin heller, das gibt

einen schonen und |ebendigen

Effekt.

Den Glitzer vorsichtig auf die
noch feuchte Leinwand streuen.

Wenn die Farbe getrocknet ist,
kannst du vorsichtig das Washita-
pe abziehen. Fertig ist dein selbst
gemachtes Schneeflocken-

Gemalde.



RENTIER™
PLATZCHEN™;

Bunte Nasen, frohes Fest:
eine niedliche Back-Ildee
fur deinen Platzchenteller

e\ e

ZUSAMMEN GEHT ES SO EINFACH

1. Schritt

125 g weiche Butter,

60 g Zucker und 250 g
Mehl und das Mark einer

Vanilleschote zu einem

glatten Teig kneten und

in Folie gewickelt ca.

30 Minuten kuhl stellen.



RENTIER-PLATZCHEN

mit bunten Schokolinsen

ZUTATEN FUR CA. 20 KEKSE

1 Vanilleschote 24 bunte Schokolinsen
125 g Butter

60 g Zucker

250 g Weizenmehl Type 405

1 Prise Salz

100 g dunkle Schokolade

UND SO GEHT’S
1 Die Vanilleschote langs aufschneiden und das Mark

herauskratzen. Die warme Butter mit dem Zucker,
dem Vanillemark und dem Mehl zu einem glatten
Teig kneten. Den Teig zu einer grof3en Kugel formen
und in Frischhaltefolie gewickelt fur ca. 30 Minuten
in den Kuhlschrank stellen.

2 Den Teig auf einer leicht bemehlten Flache dunn
ausrollen. Ca. 10 cm grol3e Kreise ausstechen
und diese auf ein mit Backpapier belegtes Blech
legen. Im vorgeheizten Ofen bei 160 °C Umluft
(180 °Ober- und Unterhitze) fur 12-15 Minuten

hellbraun backen.

3 In der Zwischenzeit die Schokolade hacken und lang-
sam in einem Wasserbad schmelzen. Die flussige



Schokolade in einen kleinen Spritzbeutel geben.

Eine kleine Spitze (ca. 2Zmm) schneiden.

4 |n die Mitte der Kekse einen Schokoladenfleck
machen und je eine Schokolinse daraufsetzen. Uber
der Schokonase zwei kleine Schokotropfen als
Augen platzieren. Fur das Geweih mit der
Schokolade vorsichtig je zwei Striche mit kleinen

Veréstelungen malen.

5 Die Schokolade trocknen lassen und die
Rentierplatzchen hubsch verpackt verschenken
oder selbst naschen.

NAHRWERTE PRO PORTION

kcal/kJ Eiwelil3 Fett Kohlenhydrate
ca. 140/584 1,8 g 7,7 g 152 ¢g




2. Schritt

Den Teig auf einer
bemehlten Arbeits-
flache dunn ausrollen

und Teigkreise ((J 10 cm)

ausstechen. Auf einem

mit Backpapier belegten

Blech verteilen.




3. Schritt
Die Platzchen im

vorgeheizten Ofen bei
160 °C Umluft (180 °C

Ober- und Unterhitze)

12-15 Minuten hell-

braun backen. Danach
auskuhlen lassen.




4. Schritt

100 g dunkle Schoko-
lade schmelzen, in einen
Spritzbeutel geben und
den Platzchen Augen
und ein Geweih aus
Schokolade aufmalen.
Bunte Schokolinsen als

Nase aufkleben, fertig!




BACK FAMILY
Streudekore

~— 3 versch. Sorten: Buntes Kon-
rthug fetti 65 g, Marshmallows 20 g,
Zuckersterne Winter 60 g




VORSCHAU

UNSERE
THEMEN
IM JANUAR

A ¥ v
7 V. s \
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GUTER START
Freu dich auf einfa-
che und kostliche
Rezept-ldeen und
starte bewusst ins
neue Jahr.

MOBILITY
TRAINING
Der neue Fitness-
trend halt dich und
deinen Korper be-

weglich und flexibel.

RAUS MIT DIR!
Tolle Ausflugstipps,

die alles bieten:
Action, Abenteuer
und Genuss.



ALDlventskalender

TAGLICH TURCHEN OFFNEN UND GEWINNEN.
| www.aldiventskalender.de/sued ﬁ
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IMPRESSUM

Herausgeber: ALDI SUD Dienﬂstleistungs-SE & Co. oHG,
Unternehmensgruppe ALDI SUD, Burgstrafle 37, 45476 Mulheim an der Ruhr

V.i.S.d. P.: Christoph Hauser

Firma und Anschrift unserer regional tatigen Unternehmen findest du auf
aldi-sued.de/filialen oder mittels unserer kostenlosen automatisierten Service-Nummer

0800 8002534.

E-Mail an die Redaktion: inspiriert(@aldi-sued.de

Interessierte fur Anzeigenschaltungen wenden sich bitte an die E-Mail:

inspiriert(@aldi-sued.de

Mochtest du regelméﬁig uber unser aktuelles Angebot informiert werden?
Dann nutze unseren E-Mail-Service und erhalte kostenlos unseren Newsletter:
aldi-sued.de/newsletter

Produktion: Raufeld Medien GmbH, Paul-Lincke-Ufer 42/43,
10999 Berlin

Bei direkter?.oder indirekten Verweisen auf fremde Internetseiten macht sich
die ALDI SU.D Dienstleistungs-SE & Co. oHG deren Inhalt nicht zu eigen.
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AUFLOSUNG DER FUSSNOTEN

1

Bei Redaktionsschluss stand der Preis noch nicht fest. Preise sind unserer Website

unter aldi-sued.de zu entnehmen.

Wir bitten um Beachtung, dass diese Aktionsartikel im Unterschied zu unserem standig
vorhandenen Sortiment nur in begrenzter Anzahl zur Verfugung stehen. Sie konnen
daher schon am Vormittag des ersten Aktionstages kurz nach Aktionsbeginn ausver-
kauft sein. Aufgrund der aktuellen Situation in der internationalen Seefracht sind
einzelne Artikel zeitweise nicht verfugbar. Bekleidung ist teilweise nicht in allen Grof3en

verfugbar. Alle Artikel ohne Dekoration.

Bitte beachte, dass der Onlineverkauf zum jeweils beworbenen Werbetermin um

7 Uhr startet. Alle Preise inkl. MwSt. und Versandkosten. 90 Tage Ruckgaberecht.
Artikel sind nicht in der Filiale vorratig bzw. lagernd. Wir planen unsere Angebote

im ALDI ONLINESHOP stets gewissenhaft. In Ausnahmefallen kann es jedoch
vorkommen, dass die Nachfrage nach einem Artikel unsere Einschatzung noch uber-
trifft und er mehr nachgefragt wird, als wir erwartet haben. Wir bedauern es, falls ein
Artikel schnell - womoglich unmittelbar nach Aktionsbeginn — nicht mehr verfugbar
sein sollte. Die Artikel werden zum Teil in baugleicher Ausfuhrung unter verschiedenen
Marken ausgeliefert. Alle Artikel ohne Dekoration. Der Verfugbarkeitszeitraum, die
Zahlungsmoglichkeiten und die Lieferart eines Artikels (Paketware oder Speditions-
ware) werden dir auf der jeweiligen Artikelseite mitgeteilt. Es gelten die ,,Allgemeinen
Geschaftsbedingungen ALDI ONLINESHOP® Diese sind auf aldi-onlineshop.de/agh
abrufbar und liegen in den ALDI SUD Filialen aus. Wir liefern die erworbene Ware nur
innerhalb Deutschlands aus. Bei Lieferung von Speditionsware (frei Bordsteinkante
und frei Verwendungsstelle): keine Lieferung auf Inseln, in Postfilialen, Packstationen
und Paketshops, keine Lieferung an ALDI Filialen. Bei Lieferung von Paketware (frei
Haustur): Ob eine Lieferung an Paketshops, Packstationen oder Postfilialen moglich
ist, ist abhangig vom Versandunternehmen und wird dir im Kauf- bzw. Einloseprozess
mitgeteilt. Keine Lieferung an ALDI Filialen. Vertragspartner: ALDI E-Commerce
GmbH & Co. KG, Prinzenallee 7, 40549 Dusseldorf.





