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Angebote der Woche vom 13.02-15.02.2024

Frikadellen vom Schwein 3er 4,95€
(kiichenfertig)

Putenschnitzel kg 1295¢€
Pfeffersalami 200¢g 445€
Heringssalat Becher 425¢€
Plunder 230€

Angebote der Woche vom 20.02-22.02.2024

Schweine Rouladen kg 13.95€
{griechisch gefiillt)

Hahnchenkotelett kg 595€
Gushofleberwurst 200g 3.95¢€
Kochschinken 200¢g 445 €
Berliner 1,70 €

Angebote der Woche vom 27.02-29.02.2024

Sahnebraten ke 11.95€
Hithnchenpfanne kg 1295€
Gefliigel Jagdwurst St. 4,50 €
Bauerschinken 200g 445€
Bieber 2.20¢€

Angebote der Woche vom 05.03-07.03.2024

Jagerpfanne kg 11.95€
Rotbarschfilet kg 17,90 €
Sommerwurst 200g 395€
Gefliigelsalat Becher 375€
Amerikaner 1,70 €

Pleiters Frischdienst
49681 Beverbruch
Tel. 04474/947558
Fax.04474/7964
Handy:01732388423

ANGEBOT DES MONATS

Rostbratwurst
S5er 595€

Rezept des Monat;

Hihnchenragout

Zutaten:

Fiir 2 Personen:

ikg Hihnchenbrus filet, 2 Zwiebeln, Salz,
Pfeffer, 1EL Mehl, ¢c1. 2EL Tomatenmark, 0,251
Briihe und 200g Creiae Fraiche

Zubereitung:
Ficisch in Sireifen s:hneiden und anbraten, die

Zwiebelwiirfel dazugeben und mit Salz und
Pfeffer wiirzen. D:rviitber Mehl streuen und
anschwitzen. Mit Te natenmark verriihren, dazu
die Briihe geben und 5 Min, kischeln lassen. Die
Creme Fraiche vor lem Servieren unterriihren.
Als Beilage ist Reis ader Spiitzle empfehlenswert.
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