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Angebote der Woche vom 16.01-18.01.2024

Hihnchenbrustfilet ke 12,45 €
Nackenkotelett kg 10,95 €
Nudelsalat 500¢g 4.45€
Sommerwurst 200 395€
Apfelblechkuchen 2,20€

Angebote der Woche vom 23.01-25.01.2024

Putenoberkeule kg 0,45 €

Schaschlik mit Paprika 200g 295€
und Zwiebeln

Kalbsleberwurst 200g 395¢€

Gefliigelsalat Becher 3.75€

Rosinenschnecken 2,10€

Angebote der Woche vom 30.01-01.02.2024

Hihnchenkeulen ke 645€
Kohlrouladen St 1,80 €
Wiener- Wilrsichen  Schlauch 545€
Kartoffelsalat 5002 445€
Quarkstangen 2,20€

Angebote der Woche vom 0&.624!&0220;4

Brathidhnchen kg 6,45 €
Pfannengyros kg 10,90 €
Krakauer der 405€
Fleischsalat 250¢g 295€
Quark—l\&andarinenkuchf:n 2.50€

Pleiters Frischdienst
49681 Beverbruch
Tel, 04474/947558
Fax.04474/7964
Handy:01732388423

wurstwaren

| _ANGEBO| DES MONATS g

Hiihnei'suppe
Schlauch 4,45€
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Rezept des Monats!
Hiihnchen mit Zwid bel-Kiise-Kruste

Zutaten:

500¢g Hiihnchenbrustfilet, Salz, Pteffer, 1E1
Butter, 250 g Zwiebeli , 2 EL Tomatenketchup, 2
Fl gehackte Petersilie; 1 Fi, 100g Reibekiisc, 100g
fettarmer Frischkiise.

Zubereitung:

Hihnchenbrustfilet k einschneiden und mit Salz
und Pfeffer wilrzen. T'ann in cine fenerfeste
Form geben, Butter il ciner Pfanne erhitzen,
Zwiebeln kleinschnei len und in dem Fett
andiinsten. Ketchup, retersilie, Ei, Reibekiise
und Frischkiise mit d:n Zwiebeln vermengen
und iiber die Filets streichen. Im Backofen
iiberbacken bei 200 € ¢2.20-30 min.

hausgem.Eizrlikor
sehr lecker !



