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festliche

Momente

Der edle Frühstücksklassiker mit 
pochiertem Ei ist genau das Richtige, 

wenn Sie sich zum Start in den Tag 
etwas Besonderes gönnen möchten. 

Damit sie punktgenau gelingen, 
zeigen wir Ihnen Schritt für Schritt, 

wie’s geht.

EIER BENEDICT

Rezept-Tipp

Hier geht‘s zum 

REZEPT

Président
Meersalzbutter
250-g-Packung

ArcticFish
Pures Grün  
Räucherlachs
100-g-Packung

Président
Carré Gourmet*
französischer
Weichkäse
200-g-Packung

Bio Eier mit Bruderhahnaufzucht
Gwkl. S/M/L
10-Stück-Packung

Leif
Rührei*
495-ml- 
Packung

* Dieser Artikel ist nicht in jedem Markt verfügbar

Lachs und Ei ist unser kulinarisches Traum-
paar für Ihren genussvollen Neujahrsbrunch. 
Hier lohnt es sich, mit den verschiedensten 
Zutaten zu experimentieren. Auf einem  
Röstbrot mit Avocado können wir uns  
das Duo z. B. sehr gut vorstellen!

DIE PERFEKTE

Kombination

Brunch
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Herzhaft oder süß?
Die Wahl bleibt ganz Ihnen überlassen: 
Das fluffige, typisch französische Hefe-
gebäck mit verführerischer Butternote 
schmeckt mit Fruchtaufstrichen ebenso 
unwiderstehlich lecker wie mit Schin-
ken, Räucherlachs oder Käse.

ZART, ZARTER

Brioche

Brunch

Ibis
Original französische 
Butter-Brioche
400-g-Beutel

Hof-Kochschinken

Mackays
Marmalade with 
Whisky oder 
Lemon Curd
340-g-Glas

Hof-Bauernschinken
roh, luftgetrocknet oder geräuchert
100 g

Harry
1688 Brot geschnitten
versch. Sorten
500-g- Packung

Den Gamle
Fruchtaufstrich
versch. Sorten
380-g-Glas

SO WIE ICH ES MAG!
LIKE

Hier geht‘s zur 

WEBSITE

Brotkorb
aus Kunststoff 

Brotmesser
Klingenlänge  
ca. 20 cm  

Entdecken Sie unsere neue  
Haushalts-Eigenmarke!
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Der Evergreen für den Silvesterabend –
Raclette passt perfekt, wenn liebe Leute zum 
großen Schlemmen zusammenkommen.

DAS BESTE FÜRS

Pfännchen

Raclette

Beim Befüllen der Raclette-
pfännchen sind der Fantasie 

keine Grenzen gesetzt. Einfach 
nur köstlich ist die Kombination 
aus Lachs, Kartoffeln und Käse.

Ausprobieren und genießen!

LACHS-KARTOFFEL-
PFÄNNCHEN

Rezept-Tipp

Hier geht‘s zum 

REZEPT

Le Rustique
Raclette-Mix
Holzplatte
700-g-Packung

Le Rustique
Raclette
versch. Sorten
360/400-g-Packung

Ermitage
Raclette
in Scheiben
400-g- 
Packung

Costa
Pacific Prawns
versch. Sorten
200-275-g- 
Packung

Datteln  
gespießt mit 
Bacon oder  
Pflaumen  
gespießt mit  
Aprikosen*

EIGENE 
HERSTELLUNG

* Dieser Artikel ist nur in Märkten mit einer Bedientheke erhältlich.
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SO WIE ICH ES MAG!
LIKE

Hier geht‘s zur 

WEBSITE

 
Emmentaler AOP 
classic
Schweizer Hartkäse, 
45 % Fett i. Tr.

 
Le Gruyère AOP
Schweizer Schnittkäse, 
49 % Fett i. Tr.

 
Rote Hexe
Schweizer 
Schnittkäse, 
mind. 55 % 
Fett i. Tr.

Hardegger
Fondue
400-g- 
Packung

 
Fondue - und Raclette - Fleisch*
vom Hähnchen, Rind oder 
Schwein

* Dieser Artikel ist nur in Märkten mit 
einer Bedientheke erhältlich.

Von Käsefondue kriegen wir einfach nie genug: 
An unserer Frischetheke finden Sie die passen-
den Käsesorten für den Klassiker! Und natürlich 
bekommen Sie bei uns auch krosses Baguette, 
denn Brotwürfel dürfen beim Käsefondue 
selbstverständlich nicht fehlen!

KÄSEFONDUE ZUM

Dahinschmelzen

Fondue

AUS UNSERER 
BACKSTUBE

 
Piraten-Pfeffer-Baguette
340-g-Stück

Käseschneider
aus Edelstahl

Küchenreibe
aus Edelstahl,  
ca. 38,5 cm  
Gesamtlänge

Partypicker
12 cm
50 Stück
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BELGISCHE
Schokolade 
Wussten Sie schon? Belgische 
Schokolade genießt eine über 
hundertjährige Tradition und hat 
aufgrund der Kunstfertigkeit der 
belgischen Maîtres Chocolatiers 
inzwischen Weltruhm erlangt. Für 
den unvergleichlichen Geschmack 
sorgen der Kakaoanteil von min-
destens 43 % und die Verwen-
dung reiner Kakaobutter.      

Schokolade geht immer – aber zum Jahreswechsel  
soll es etwas Besonderes sein? Dann laden wir ein 
zu einer Genusstour durch unser Pralinensorti-
ment. Die mundgerechten Leckerbissen gelten 
als Höhepunkt der Chocolatierskunst und eignen 
sich – außer zum Selbstnaschen – auch perfekt als 
nettes Mitbringsel zur Silvesterparty. 

FEINSTE

Leckereien

Ferrero
Rocher
25er
312,5-g-Packung

Mon Cheri
30er
315-g-Packung

Piasten
Premium Praliné 
Selection
400-g-Packung 

Belgian Harvest

Meeresfrüchte

250-g-Packung

Choco Sweet

Belgische Schokoladen-

pralinen
250-g-Packung 

Reichardt
Pralinen Kollektion
300-g-Packung

Pralinen
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Schälchen mit süßen Leckereien gehören auf jedes 
Silvesterbüfett und auch Heißgetränke schmecken 
mit Plätzchen, Keksen, Amarettini und Waffeln 
noch mal so gut. Lassen Sie sich von unseren köst-
lichen Knabbereien und den winterlichen Aromen 
von Zimt, Vanille und Kardamom verführen!

SÜSSER START INS 

Neue Jahr

Bahlsen
Rekord
versch. Sorten
250/350-g-Beutel

Bahlsen
Collection
454-g-Packung

Schon probiert? Der Seelen-
wärmer aus der amerikanischen 
Küche sieht nicht nur stylish aus, 
sondern verzaubert auch durch 
sein himmlisch süßes Aroma.      

HEISSE SCHOKOLADE  
MIT MARSHMALLOWS

Rezept-Tipp

Hier geht‘s zum 

REZEPT

Gebäck

Continental Bakeries
Pink Magic
Himbeer-Vanille
176-g-Packung

Emil Reimann
Dresdner Krönchen
100-g-Beutel

Grabower
Finesse Waffel-Blättchen
100-g-Packung

Fiore Mio
Amarettini
250-g-Beutel
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Getränke

COGNAC, RUM ODER

Ob pur, auf Eis oder in Mixgetränken: Diese 
Klassiker unter den Spirituosen bilden die per-
fekte Basis für die Silvester-Bar.  
Cognac, Rum und Whiskey haben die Gemein-
sameit, dass sie durch Destillation gewonnen 
werden und mehrere Jahre in Holzfässern 
lagern. Während Cognac aus Trauben und Rum 
aus Zuckerrohr hergestellt wird, stellt Getreide 
die Basis für Whiskey dar.

Whiskey

Chivas Regal 12 Y
Blended Scotch Whisky
40 % Vol.
0,7-l-Flasche

Don Papa
Baroko
40 % Vol.
0,7-l-Flasche

Bushmills 10 Y
Single Malt 
Irish Whiskey, 
40 % Vol.
0,7-l-Flasche

Hennessy
Very Special Cognac
40 % Vol.
0,7-l-Flasche

Meukow
Very Special 
Cognac
40 % Vol.
0,7-l-Flasche

Singleton
12 Y Single Malt
Scotch Whisky, 40 % Vol.
0,7-l-Flasche
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Getränke

Der Silvesterabend  ist die perfekte 
Zeit, um mit der Familie oder mit 

Freunden anzustoßen und das  
Beisammensein so richtig zu  

genießen. Bei uns finden Sie tolle 
Ideen für die passenden  

Cocktails!

FESTLICHE 
COCKTAILS

Rezept-Tipp

Hier geht‘s zum 

REZEPT

Glenfiddich 12 Y 
Single Malt Scotch Whisky, 
40 % Vol.
0,7-l-Flasche

Talisker 10Y
Single Malt Scotch 
Whisky, 45,8 % Vol.
0,7-l-Flasche

Glenmorangie 10 Y
Single Malt Scotch 
Whisky, 40 % Vol.
0,7-l-Flasche

Laphroaig 10Y 
Single Malt Scotch 
Whisky, 40 % Vol.
0,7-l-Flasche

Jack Daniels
Gentleman Jack
Tennessee Whis-
key, 40 % Vol.
0,7-l-Flasche

Roku
Japanese Craft 
Gin
43 % Vol.
0,7-l-Flasche 
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1   ST. ALBRAY
Ein Weichkäse aus Südfrankreich mit 
typischer Rotkultur-Rinde, der durch 
seine milde Cremigkeit besticht. 

2     EMMENTALER AOP MILD
Der vielleicht berühmteste Löcher-
Käse der Welt. Von Hand gefertigt, 
schmeckt mild-nussig mit hat dazu-
eine leicht süßliche Karamellnote. 
Ideal auch für Kinder!

3  APPENZELLER 
KRÄFTIG WÜRZIG

Während seiner Reifezeit wird der 
beliebte Schweizer Käse mit einer 
Kräutersulz gepflegt, was ihm seinen 
extra-würzigen, besonderen 
Geschmack verleiht.

4   COMTÉ AOP
Als Basis dieses aromatischen 
Bergkäses dient ausschließlich die 
Milch der Montbéliard-Kühe, die auf 
den Hochebenen der Region grasen. 
Traditionell hergestellt – schmeckt 
kräftig-aromatisch! 

5 BRIE DE MEAUX
So cremig-vollmundig ist nur das 
Original –nicht umsonst gilt der Brie 
bei Kennern als „König aller Käse“! 
Je nach Reifegrad schmeckt er 
feinsäuerlich bis pikant und hat ein 
feines Nussaroma.

6  ROQUEFORT SOCIÉTÉ AOP
In den südfranzösischen Pyrenäen 
reift der pikante Blauschimmelkäse 
aus Schafsmilch in tief unter der Erde 
liegenden Käsehöhlen heran. 

An unserer „Käse hat Heimat“-Theke 
erhalten Sie von Frisch- über Hart- bis 
Weichkäse köstliche Sorten für jeden 
Geschmack! 

DIE MISCHUNG MACHT’S!
Je unterschiedlicher die Sorten  
im Geschmack und in der Konsistenz 
sind, desto spannender wird die  
Käseplatte! 
bei der Verkostung sollten 
Sie immer mit dem mil-
desten Käse beginnen, 
dann steigern Sie über 
aromatisch und pikant bis 
zu kräftig und sehr kräftig.

GROSSE 

Käseliebe

Käse

4

2

1

3
5

6

Käseplatte

Landana
Ziegenkäse Feige Wallnuss,  
50 % Fett i. Tr.

Old Amsterdam
holländischer Schnittkäse,  
48 % Fett i. Tr.

Montagnolo
Blauschimmelkäse, 
70 % Fett i. Tr.

Ziegenrolle
französischer Weichkäse aus  
Ziegenmilch, mind. 45 % Fett i. Tr.

Kaltbach cremig-würzig
Schweizer Schnittkäse,  
65 % Fett i. Tr.

Farmhouse 
Cheddar
amerika-
nischer Hart-
käse, mind. 
50 % Fett 
i. Tr.
198-g-Pa-
ckung
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Piccini  
Chianti Riserva  
Collezione Oro 
DocG
Trockener  
Rotwein 
Cuvée
passt zu  
Pasta und Grill
Trinktemperatur 
18°C
0,75-l-Flasche
  

Tertre Du 
Moulin
Saint Emilion 
Grand Cru
Trockener  
Rotwein 
Cuvée
passt zu  
Rind, Schwein, 
Grill, Käse und 
Nachspeise
Trinktemperatur 
16–18°C
0,75-l-Flasche
  

Kloster  
Limburg 
Riesling
Trockener 
Weißwein 
passt zu  
Geflügel, Salat,  
vegetarische 
Gerichte 
Trinktemperatur 
7–10°C
0,75-l-Flasche
  

Bimmerle 

Grauburgunder

Trockener Weißwein 

Der herrlich ausbalancierte 

Weißwein erinnert an gelbe 

Früchte wie Birne und Mira-

belle, die sich mit exotischen 

Aromen, etwa von Mara-

cuja, vereinen. Er passt zu 

Vorspeisen, Salaten, Pasta, 

hellem Fleisch und Fisch.

Trinktemperatur 7–10°C

0,75-l-Flasche

Ob zur edlen Vorspeise, zum herzhaften 
Wildgericht, zur aromatischen Käse-
platte oder zum feinen Dessert:  
In unserer vielfältigen Weinauswahl 
finden Sie für Ihr Silvestermenü 
garantiert die passenden Begleiter, 
die bestens mit den Aromen Ihrer 
Speisen harmonieren. Natürlich 
eignen sich unsere Weine auch her- 
vorragend als Geschenk oder kleines 
Mitbringsel zur Silvesterparty.

EINE GENUSSVOLLE

Begleitung

Wein

Royal Oporto 
Tawny Porto
Portwein
0,75-l-Flasche
  

Winzer Krems

Sandgrube 13

Blauer Zweigelt

Der trockene, samtige 

Rotwein besticht durch 

seine kirschrote Farbe 

und das Aroma von 

roten Beeren. Er passt 

wunderbar zu Wild-

gerichten, Schnitt- und 

Hartkäse, Schinken und 

Wurstwaren.

Trinktemperatur 15–17°C

0,75-l-Flasche
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Kleine Appetithäppchen sind der perfekte 
Auftakt für einen gelungenen Abend. 
Stimmen Sie Ihre Gäste ein – mit Amuse-
Gueules, die nicht nur den Gaumen, 
sondern auch das Auge erfreuen. Hier ist 
Ihre Kreativität gefragt: Kombinieren Sie 
farbenfrohe Zutaten wie Rote Bete, Dill 
und Ei mit erlesenen Fischspezialitäten wie 
edlem Kaviar, zartem Räucherlachs oder 
feinem Krabbenfleisch.    

GANZ EINFACH

Raffiniert

Fisch

Norfisk
Kodiak Wildlachs
100-g-Packung

Forellenfilets
125-g-Packung

Nordseekrabbenfleisch
100-g-Packung

Makrelenfilets
150-g-Packung

Büsumer
Deutscher Caviar
50-g-Glas

Büsumer
Brotaufstrich
125-g-Becher
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Köstliche Fischgerichte sind für uns hier an der 
Küste die Königsdisziplin in der Küche. Genießen 
Sie unsere Expertise: Bei uns bekommen Sie das 
Beste, was das Meer zu bieten hat, in feinster 
Qualität und für jede Zubereitung – zum Dünsten, 
zum Grillen, zum Braten oder geräuchert für kalte 
Platten und feine Häppchen.  

AUF IHREN TELLER
Fangfrisch

Sind Sie noch auf der Suche nach 
einem passenden Hauptgang fürs 
Silvestermenü? Wir haben da eine 

Idee: Unsere Kombination aus 
Zander, Bohnen und Kartoffeln eignet 
sich ideal für einen stilvollen Abend! 

ZANDERFILET
MIT BOHNEN UND 

KARTOFFELN

Rezept-Tipp

Hier geht‘s zum 

REZEPT

Fisch

La Miranda
Thunfisch-Medaillons
250-g-Packung

Followfood
MSC Wildlachs-Filets 
200-g-Packung  

Followfood
MSC Zanderfilet  
200-g-Packung  

Pangasiusfilet 
475-g-Beutel  

Nordseeschollenfilet
250-g-Packung
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In den kalten Würzpasten vereint sich 
alles, was der italienischen Küche 

ihr unvergleichliches Aroma verleiht. 
Frisch zubereitet schmecken sie 

natürlich am besten. Überzeugen Sie 
sich selbst und probieren Sie unsere 

leckeren Rezepte!

DIE PASSENDEN  
PESTO-SOSSEN

Rezept-Tipp

Hier geht‘s zu den beiden 

REZEPTEN

Finger-
food

Zott Zottarella
Minis
150-g-Becher

Cherrytomaten Mix
Ursprung: Marokko 
Kl. l, 400-g-Schale

Deutscher 
Basilikum XXL

Bio Aceto Balsamico 
di Modena
500-ml-Flasche

Was wäre ein Büfett ohne knackig-
frische Partysalate? Lassen Sie Ihrer 
Fantasie freien Lauf und reichen Sie 
neben Reis-, Kartoffel-, Couscous- 
und Nudelsalat doch auch mal eine 
mediterrane Variante! Damit Ihre 
Kreationen auch gut ankommen,  
haben wir für Sie nur die besten  
Zutaten ausgewählt: Verwöhnen Sie 
Ihre Gäste mit frischen Kräutern, 
aromatischem Gemüse, hochwertigen 
Ölen und erstklassigen Essigsorten.

DER KLASSIKER  

am Büfett
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VON UNSERER
BEDIENUNGS-

THEKE

Gouda Jung Käsewürfel
holländischer Schnittkäse, 
48 % Fett i. Tr. | 100 g

Finger-
food

Liakada
Atlas-Oliven
entsteint
340-g-Glas

 
Cocktail Party Würstchen
in zarter Eigenhaut 
550-g-Glas

Kühne
Cocktail Cornichons oder 
Süße Cornichons
212-ml-Glas

 
Kleinemas Snackinis 
Mini-Salami
200-g-Packung

Kampsen
Frikadellenbällchen
300-g-Packung

Bei der längsten Party des Jahres kommt 
zwischendurch immer wieder Appetit auf. 
Damit sich Ihre Gäste im Lauf des Abends 
über Abwechslung freuen können, gilt 
fürs Silvesterbüfett: je vielfältiger, desto 
besser. Von Würstchen im Schlafrock über 
Käsewürfel und Frikadellenbällchen bis hin 
zu mediterranen Tapas finden Sie bei uns 
alles für Ihre kunterbunte Tafel.  

LET’S

Party
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Haustiere nehmen in unserem Leben 
einen ganz besonderen Platz ein.  
Deshalb möchten wir sie auch zum 
Jahreswechsel besonders verwöhnen. 
Entdecken Sie bei uns feine Leckerlis,  
über die sich Ihr Tier – ob Hund,  
Katze, Wellensittich oder Maus – 
besonders freuen wird!

GROSSE 

Tierliebe

Tier- 
Nahrung

whiskas
Katzenmilch
6 x 200-ml-
Flasche
(1 l = 2.50)

Sheba
Fresh&Fine oder 
Soup
versch. Sorten
6x50g-4x40g-
Packung

Purina Gourmet
Gold
versch. Sorten
85-g-Dose
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Vitakraft
pure Snacks
versch. Sorten
80-g-Beutel

Tubi
Cat oder Dog
Delikatess 
Leberwurst
75-g-Tube

Cesar
Nassfutter
versch. Sorten
150-g-Schale

Hansepet
Cookies Hunde-
snacks
versch. Sorten
200-g-Beutel

Dokas
Hunde Snacks
versch. Sorten
70-200-g-
Beutel

JOSI DOG
Trockenfutter
versch. Sorten
900-g-Beutel

Tier- 
Nahrung

Darüber  
freut sich Ihr  

Haustier!

Bereiten Sie doch mal selbst Snacks 
für Ihren Vierbeiner zu! Hundekuchen 
aus frischem Fleisch oder auch Käse 

gelingen ganz einfach! 

Wichtig: Auf die Zugabe von Zucker 
muss natürlich verzichtet werden, er 

ist für Haustiere tabu!

SELBST GEMACHTE 
HUNDEKUCHEN

Rezept-Tipp

Hier geht‘s zum 

REZEPT
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Grillen hat im Winter einen besonderen  
Charme – wenn man weiß, wie’s geht!  
So ist darauf zu achten, dass Kohle und Briketts 
nicht feucht werden. Ein Deckel auf dem Grill 
hält die Hitze, außerdem sind vorgewärmte 
Teller zu empfehlen. Und saisonales Grillgut mit 
passenden Beilagen? Das finden Sie natürlich in 
großer Vielfalt bei uns im Markt!

FEURIGER 

Genuss

Grillen

Das A und O beim Grillen sind 
leckere Soßen. Wer seine Gäste 
zusätzlich zu unserer Auswahl 

an fertigen Dips auch mit selbst 
gemachten Kreationen begeistern 

will, der wird bei unseren 
raffinierten Rezepten fündig.  

DIPS UND SOSSEN,
DIE BEGEISTERN

Rezept-Tipp

Hier geht‘s zu drei 

REZEPTEN

Meggle
Kräuterbutter
5 x 20-g- 
Packung/ 
80-ml-Tube

Chovi
Allioli
Knoblauchdip
150-ml-Becher

Metaxas
Zaziki
200-g-Becher

 
Orientalischer 
Cous Cous Salat
100 g

Nackensteaks
vom Schwein, natur
100 g

Partygriller
vom Schwein
100 g

Original italienischer  
Parmaschinken
Diese luftgetrocknete  
Rohschinkenspezialität über-
zeugt durch seinen zarten 
Biss und das besondere 
Aroma, und ist ein echtes 
italienisches Kulturgut

Grillbratwurst oder 
Rostbratwurst
pasteurisiert oder 
im Schweinedarm
5 x 90-g-Packung
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