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. Wir bitten um lhre BesteIIunngls zum 20.12.2023!
. L
» upseren Ges.c’héften ab 10:00 Uhr ofenfrisch -
1 gebratene Dohrmanns Ente - -
lecker gewlirzt und gefillt, knusprig gebraten,
mit unserer leckeren Orangensauce Zh 9[] €

fiir@&Personen reichlich
S,

Ghsere Angebote fur den 23. und 30.12.2023 zur Abholung bis 12:30 Uhr.

Raucherfischplatte

geraucherter Lachs, geraucGhereARlliNGIgeratcherte

Forelle mehrfach wochentliGhTiISCHaUSIBIEmea En
eftich und SENTSaUGEXSTaVEG AT

90

— = i,

Curry- Creme- Suppe
unsere lecker pikante Currysuppe im Schlauch
zum einfachen Erwdrmen, dazu gerdstete

Mandeln zum Uberstreuen
A; .

fiir 5 Personen "
i3
Dohrmanns Kartoffelgratin .-

unser leckeres Kartoffelgratinimitieichter
Knoblauchnote und gel jaganar u&.lialuuse

ll9 UU € vorgegart zum einfachen Uberk
)-8

Antipastiplatte

ausgemachte Antipasti von Paprika,
Jampignons, Auberginen, Zucchini
d roten Zwiebeln

r 5 Personen

fur 5 Personen
AA .

Vitello- Tonnato- Platte

zartes Kalbfleisch diinn geschnitten
mit hausgemachter Thunﬁschsauce/
und Kapernapfel
fiir 5 Personen

Krustenbraten vom Stro
vorgegart zum einfachen Erwarmen:
mit Krautsalat und hausgemachtem
Kartoffelsalat, Curry- und R€mouladensauce,

Ofenbaguette
i

fiir 12 Personen

Roastbeefplatte
Zalitesa gebratenes Roastbeef mit
Sennemeerrettich und Remouladensauce

0090 €

(-

ﬁ

HOMMEN SiE GESUND UND MUNTER
INS NEUE JAHR!

Bilder: stockadobe.com layout: www kreative-fische.de
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Wit WUNSCHEN FROHE FESTTAGE

UNSERE ADVENTSKLASSIRER

am Samstag, 02. Dezember ab 10:30 Uhr
frisch fir Sie gekocht:

rischlingskeule mit Feigen

in Gluhwein-

Pfeffer-Sauce, dazu Butterspdtzle, Bremer
Rote Grutze und Vanillesauce als Dessert
. 11,50 €

am Samstag, 16. Dezember ab 10:30 Uhr
frisch fir Sie gekocht:

leckerer Gansebraten
in Sauce mitiApfelrotkohl und Kartoffel-
0 erem Mar2|panapfel

am Samstag, 09. Dezember ab 10:30 Uhr
frisch flr Sie gekocht:

Keule von der gebratenen Ente:
mit Rosenkohl und Semmelbroseln, dazu
Schwenkkartoffeln und Bratapfelmus als
Dessert

1 Portion 10,50 €

am Samstag;238Dezemberabi0:30Uhy;

KaninchenkeulemitWeillweiniund Oliven'
dazu mediterranes GemuseindGnocehi
Schokoladenpudding mitiSchokoraspeln:
1 Portion
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0 % PREISNACHLASS
AUF iHREN NACHSTEN THERENEINRAUE

Einzulosen bis 15. Marz 2024

10 % PREISNACHLASS
AUF THREN NACHSTEN THERENEINKAUF

Einzulosen bis 15. Marz 2024
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0 % PREISNACHLASS
AUE THREN NACHSTEN THERENEINRAUF

Einzuldsen bis 15. Marz 2024

0 % PREISNACHLASS
AUE THREN NACHSTEN THERENEINKAUF

Einzulosen bis 15. Marz 2024

ANGEBOTE « MENUSERVICE ZUM

Angebote gultig vom
www.dohrma

ENT

1UM HEILIGABEND

Die goldene Weihnachtsgans:
‘ eine saftig gebratene Weihnachtsgans
. mit Sauce und Marzipanapfel, Apfelrotkonhl

und Rosenkohl, KartoffelkloRRen,
l 169,00 €

Waldbeergriitze mit leichter
A‘*\
OHRMANN s »

Zimtnote und Vanillesauce.

Und zum guten Schluss eine

tewscheree wrdy [arbyservice Lieferung am Samstag, 23.12.
. in der Zeit von 11:00 bis 16:00 Uhr

Flasche Kauer Weissburgunder
(in unserem Lieferbereich)

in Bremen-Nord vQ ! aE- D bis 13:00 Uhr fiir Sie gedffnet
|

Am 23.12. sind unsere Geschéft‘

g

komplett fiir 4 Personen




NSERE FSCHEAEN NG
NDIESEH JAHR ERISCHE ENTEN UND.GARSE AUSiE

ATIONELLER BAUFRLICHER FRElU\NDHﬂ_ .-
‘*‘SﬁSCHNECHEN DEN UNTERSCHIED %

y fim 1'gebra -
| S’ v*;;r?-,““? ol _ Dohrm Ente
1 TN % TR ML lecker gewiirzt undygefiillt,
frische Ganse . frische Puter iz} :"‘Ta. SE s %, knusprig gebraten%r?nt unserer
ca. 4-5 kg Schlachtgewicht % L€ 4—5 kg"-S_c,’h_[a(:‘:h. WiIthE " e i1 7 |&Kkeren _Orangensa&{ce

kg 430 G - LML

£ o8 2 ..h"‘l"lﬁ
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k= '. '. = Ly g P .-'1
fhsche Enten 3?’: i ;{_‘- ..“_ 'E.Iiu'l 4,- H bt L g - Bl & g | i ‘IDgI,e'brat&e G -
- ca.22,5kg Schlac _ "(w:ht_"#,.. ~-ﬁ1- e RS A Ty \ : ohrmanns Gans
V] Sl ) N ‘J% A mf‘? R o » HHHHQ” " knusprig gebraten und lecker
Tkg = ]B 9[] ‘€ s -"Z’ j‘ o 357 ! (R A/ gewdrzt, mit Apfeln und'Rosinen
’ g . \| : t\ ' NTEN gefillt, komplett mit unserer
... . leckeren Géansebratensauce

Diese Produkte sind einfach lecker,
durch perfekte Freilandhaltung auf

'l\“l_D UND RHNNCHEN . ) saftigen Wiesen und gutem Futter. fiir 6 Personen

frische Hirschbraten, Hauskaninchen, Rehkeulen und Rehriicken
vom Wild aus dem Garlstedter Forst.
Denken Sie bitte rechtzeitig an lhre Vorbestellung!

WWW. kllngenhoffde 1 gebratene

Ga rust

oder dieses Video ansehen.
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Liebe Kundin, lieber Kunde, fur 2 Personen

am Ende eines Jahres, das reich an bedriickenden Botschaften war, méchten wir
uns fur lhre Treue und lhr Vertrauen in unser traditionsreiches Handwerk und ganz
besonders fiir den groartigen Zuspruch, den wir Gber das gesamte Jahr von lhnen
erfahren durften, sehr herzlich bedanken.

1 gebratener
Puter

Wir hoffen, Ihnen auch in diesem Jahr mit unseren traditionellen Weihnachtsange-
boten leckere Momente im Kreise von Familie und Freunden bereiten zu kénnen.

Von Herzen wiinschen wir Ihnen eine schéne Vorweihnachtszeit, entspannte und
ruhige Feiertage und einen guten Rutsch in ein gesundes und erfolgreiches 2024!

2 gebratene’
Gansekeule

lhr Herbert Dohrmann und Team!

fiir 2 Personen reichlich 2h 9[] €

99.00 €

AA\

ipanapfel, vom Knochen
lert, in unserer leckeren Gan-

3490 6
p—

saftig gebraten, mit leckerer
Bagkolestflillung und unserer

mit Z‘hausgemachten Mampanap—

fﬁr‘z\Personen

y @"I MA mﬂg _.___inIeckerérSauce

sischeree und, (- /////

fiir 2 Personen

Friedrich-Humbert-StraBe 95 Landrat-Christians-Stra3e 132 Bremerhavener Heerstraf3e 36b EKZ Berliner Freiheit 11
Tel: 0421/ 62 86 50 Tel: 0421/60 13 14 Tel:0421/63 11 68 Tel: 0421/ 43 60 86 44
Fax: 0421/ 62 90 50 Fax:0421/6013 15 Fax: 0421/ 378370 85 www.dohrmanns.com

felninunserer leckeren Gans
.

- S,  fir2-4 Persojhen, frischeversiegelt A :
zum praktischen warmen _— ian o .
mroler Topf : dKer /‘)l oo . 3,99 €

A

JAHREAWIEDER
CWEYN SE SRR DETEMRER SPAL:

F|Iettopf vom Rind [_RlSCHES HUS zarter gereifter. zartes senbackchen
zartrosa gebratene Rindersteaks in Ochsenhiiftbraten Kalbskotelett geschmorte Ochsenbdckche

einer Pfifferlingsauce. Frischg\%r— UNSERER SHLHTRUCHE im feinen Kr’auterrﬁa : ein Hochgenuss' : // ﬁrzhafterSauce teﬂerigmg

siegelt zum prakUschaErwarmen mit leichter Knoblauch= o Frlschever5|egelt zum praktischen
- o

-.—k-\\x.

s

3 unser Festtagsschlemmersalat note in Folie vorbereitet-=* M*- -._.’" © 100g @9 §E’ f'
fiir 2 - 4 Personen ®  aus zartem, gekoehteniSeninken, zum einfachen Garen ¢ o 9
(ein gutes kg)™ - mit frisch EREAPIEISTUCKENTUING i z 79 €
” 39,50 € WalnuUssenInEINEMIEIGHTEN' 100g — 3
ST Sahne-Me€EttchSIIESSING = Dﬂs BESTE V[]M SCHNE“\I
Wildragout Topf 100 ¢ gebratene gebratene . 8
vom zagr’ten Rer? und Hirsch. nach #® . Ochsenroulade Schweinsroulade vom Strohschwein
altem Hausrezept mit Waldioil— “inihrer herzhaften Sauce mit einer mit einer Fillung aus frischen Cham- ?
zen in einar Preiselb ooy rue ey Hlarsiiy Flllung-aus Speck, Gurke, Senf und pignons, Raucherspeck und Krauter- =
Frischeversiegelt zum prak- it feuchiagkld ZWIebelRﬁﬂés handeacht sl rsere: hau 5

hellen Sauce Tafelspltz

tischen Erwarmen

Uy YR y ® R &Y 1 . el zarter Ochsenta elspitz bei -
fiir 2 - 4 Personen 3 g e o N = 4 N~ * 78 '3 . Niedertemperaturim eigenen Saft
(ein gutes kqg) 29,5[] € Dohrmanns ' LS A NS E —_ Y - gegar dazu eine hausgemachte

SO,  Weihnachtsheringssalat: A T S S = : 7 ) A pfel-t‘ﬁ;';rei!lc'n-;:_t{_ﬁ-‘
mit Cashew Kernen Rote Bete; L. WS, :

Filettopf vom Puter
zarte Putenfiletmedaillons in einer
pikanten Curry-Friichte-Sauce.
Frischeversiegelt zum
praktischen Erwarmen

i, Zuvizbeln und Apieln nser Festtags-Rehriicken

. ") f}l) 4 fertig zubereitet, aufwendig garniert,
-y \J . "
zUum Kaltverzenr s

100 g
¥
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ajlla % .S y ausgeMdCHLENIBEIIaGEN= DEZEMBER HN ()rBJ‘ r DEETLdLdIAEESU I CNZURETEIIELUNG!
STLEN Kase->ahne- JarmiesZumiKaltverzent;
Bversi - » Apfelrotkohl Alles hausgemacht! Wie'ibrigensiweit Uberw 2 ’

« Rosenkohl mit Semmelbrosel Fleisch- und Wurstwarendie' Wiranbieten * fiir2- 4 Personen
« Kartoffelgratin ! Vol =
fiir2- 4 Personen - KartoffelkloRe unsere knackigen Ochsenhiiftbraten
(ein gutes kg) 25,50 € Festtagswiener lm chen Krautérmantel

im praktischen 5ergRatks zartfosa gebraten

zarteskKalbsgeschnetzeltes mit oder unsere Gemiiseplatte mit s
fri n Champignons in leckerer . - L STE unser hausgemachter
Rahmsauce mit leichter Gorgon- - frischen griine £ SCHIESISGHERVETISIVIITST Lachsschinke
i i Q MOh(rChen IEind zart mantel
« Brokkoli mit Mandelsplittern 1 (U 41 f BOENach Gra 2 99 €
) 4 R, : g
ol ul 9[] € B 100y S

hausgemacht und fein gesalzerJ gRtere hausgemachte
gerducherte Gansebrust | Wehnachtsmettwurst

599 € A STUTK 8,50 €
ST ew

‘ BEACHTEN SE RUCH INSeRe. (-
== MOCHENRTUELLEN FRSCHERNGEROTE

Unsere Zubereitung- |
sanleitung finden
Sie hier: H




