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Angebote der Woche vom 26.04-28.04.2023

Putenmedaillion kg 11,95 €
Kohlrouladen ST 1,80 €
Pfeffersalami 200g 445¢
Fleischsalat 250¢g 295€
Apfelblechkuchen 1.90 €

Angebote der Woche vom 03.05-05.05.2023

Hihnchenkeulen kg 595€
Schweine-Grillies kg 10,90 €
Geflitgel-Schinkenwurst 400g 4,50 €
Kalbsleberwurst 200g 395¢€
Rosinenschnecken 1,90 €

Angebote der Woche vem 10.05-12.05,2023

Hihnchenfligel ke 5.95€
Rotbarschfilet kg 17.90 €
{wenn ich welchen bekomme)

Sommerwurst 200g 395€
Heringssalat 250g 4,45¢€
Vanille-Herzen 1.90 €

Angebote der Woche vem 17.05-19.05.2023

Hahnchenbrustfilet kg 1195 €
Schweinenackensteaks kg 11,95 €
Gutshofleberwurst 200g 395€
Gefliigelsalat 250g 395€
Berliner 1,50 €

Pleiters Frischdienst
49681 Beverbruch
Tel. 04474/947558
Fax.04474/7964
Handy. 01732388423
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ANGEB )T DES MONATS

Rostbratwurst
Ser 545¢€

Rezept des Monats
Hihnchenbrust v editeran

1TL Olivendl,1 Hihr chenbrust,40g
Mozarella,80gZucch! ni(in Scheiben),1 Tomate(in
Scheiben),Pfeffer,Bai ilikum,Oregano

Zubereitung

Alufolie zu einen Quudrat zurechtschneiden.
Hihnchenbrustfilet 11it einem scharfen Messer
mehrmals einschneid en.Den Mozarella in
Scheiben schneiden 1 nd in die Fleischeinschnitie
stecken.

Zuechini und Tomat nscheiben gleichmiiflig auf
der Folie verteilen ur d mit Olivenél bestreichen.
Oregano und Basilik 1m klein zupfen und
dariiber streuen, Das Filet auf das Gemiise legen
und die Alufolie fest :u einem Plickchen
verschlieBen. Fiir 30 Vlin.bei 200 Grad im
vorgeheizten Backofin garen.

Dazu passen sehr gut Nudeln oder Reis.

Tiglich frisch oes ochener Spargel und
Erdbeeren.

hausgem.Eicrlikir
seht lecker !



