Angebote der Woche vom 29.03-31.03.2023

Hihnchenpfanne kg 11.95¢€
Schweinenackensteaks kg 11,85€
Wiener Witrstchen Schlauch 545€
Gefligelsalat 250g 195¢
Pfirsich-Maracuja Schnitte 230€

Angebote der Woche vom 05.04-07.04.2023

Entenbrustfilet kg 2490 ¢
Schweine-Lendchen kg 1290 €
Ostermettwurst ca. 400g 550 €
Eierlikir 0,71 1295€
Apfeltaschen 1.90 €

Angebote der Woche vom 12.04-14.04.2023

Wir machen eine Woche
Urlaub

Anwvebote der Wache vom 19.04-21.04.20

Putengulasch kg 10,95 €
Pfannengyros kg 10,95 €
Sommerwurst 200g 193¢
Krakauer der 495€
Erdbeerschnitie 2.60 €

Pleiters Frischdienst
49681 Beverbruch
Tel. 04474/947558
Fax.04474/7964
Handy. 01732388423

ANGEBOT DES MONATS

Rosthral wurst
Ser 544 €

Rezept des Monats
Schweinefilet mit Apifel iiberbacken

2 Schweinefilets,] grofl v siiuerl. Apfel,1 FL.
Barbecue-Sobe,1 Becher Sahne,halbes Glas O-
Saft,2 Zwiebeln,1Papri caschote,1 Dose/Glas
Champignons,Kiise zuia liberbacken,Sale,Pfeffer
Thymian

Zubereitung

Schweinefilet in Scheilien schneiden und mit Salz
und Pfeffer wiirzen.In ziner Pfanne mit Olivenil
kurz anbraten und dai n in eineAuflaufform
legen. Apfel schiilen in liinne Scheiben schneiden
und iiber das Fleisch verteilen.Zwiebeln in der
Pfanne anschwitzen.Piize und gewiirfelte Paprik
hinzugeben.Zusammel iiber das Fleisch
verteilen.ln einen Top ' die Barbecue-Sobe,0-
Saft und die Sahne mi chen. Tymian feinhacken
und dazugebeb.Sobe i ber den Auflauf giefien.

2 Handvoll geriebener Kiise dariiber verteilen
und im ofen bei 180 Grad auf mittlere Schienc
backen. bis der Kiise § oldbraun ist.

Als Beilage Reis oder 3aguettebrot reichen

hausgem.Eierlikor
sehr lecker !



