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Angebote der Woche vom 01.03-03.03.2023

Hihnchenbrustfilet ki 11,95€
Jagerpfanne kg 10,95 €
Plefiersalami 200g 445¢€
Gefliigelsalat 2508 195€
Amerikaner 1.60 €

Angebote der Woche vom (08.03-10.03.2023

Putenschnitzel kg 1295€
Schweineschnitzel kg 10,95 €
Gutshofleberwurst 200g 3.95¢€
Heringssalal 250¢ 445€
Kirschkissen |20 €

Angebote der Woche vom 15.03-17.03.2023

Frische Brathéhnchen kg 5.95€
Gyrossuppe ke D95 €
Fleischsalal 250g 295¢€
Kochschinken 200g d45¢€
Berliner 1.50 €

Angebote der Woche vom 22.03-24.03.2023

Hihnehen Grillies kg 11,95 €
Nackenkotelett kg 9,95 €
Kassler 200z 395€
Kartoftelsalat Becher 445€
Himbeertraum 2.50€

Pleiters Frischdienst
49681 Beverbruch
Tel. 04474/947558
Fax.04474/7964
Handy. 01732388423
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ANGEBCT DES MONATS

Rostbratwurst
Ser 5,15¢€

Rezept des Monats

Hihnchenragout

Zutaten:

Fiir 2 Personen:

tkg Hihnchenbrustilet, 2 Zwiebeln, Salz,
Pfeffer, 1EL Mehl, ca. 2EL Tomatenmark, 0,251
Brithe und 200g Creme Fraiche

Zubereitung:

Fleisch in Streifen scineiden und anbraien, die
Zwichelwiirfel dazugeben und mit Salz und
Pfeffer wiirzen. Daiiiber Mehl streuen und
anschwitzen, Mit Tom atenmark verriihren, dazu
die Briihe geben und 5 Min. kiicheln lassen. Die
Creme Fraiche vor d:m Servieren unterriihren.
Als Beilage ist Reis odzr Spiitzle empfehlenswert,

hausgem.Eierlikir
sehr lecker !
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