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Angebote der Woche r'mﬂl.ﬂl-{i}.DI.I!!ZS

Hahnchenkeulen kg 595¢€
Schwedenbraten kg 10,95 €
Wiener- Wilrstchen Schiauch 545¢€
Kasseler geschnitten 200g 195¢€
Vanille-Herzen 1,80 €

Angebote der Woche vom !!E.ﬂz-lﬂ.!!!..m_zj

Putencberkeulen kg H95€
Sehweine Nackenbraten ke 095 €
Kalbsleberwurst 8T 145€
Gefliigel-Schinkenwurst 5T 445€
Apfeltaschen 1.90 €

Angebote der Woche vom 15.02-1 7.02.2023

Hahnehenplanne ke 11,95€
Kohirouladen ST 1,80 €
Bratwurst Ser 543 €
Bauerschinken 200g 445€
Donauwelle 230€

Angebote der Woche vom 11,02-24,!]2.1{12_3

putenmedallion {natur} kg 11.95€
Spiclibraten gefiillt kg 1095 €
Korakauer der 405¢€
Sommerwurst 20040 395 €
Rosinenschnecken 100 €

Pleiters Frischdienst
49681 Beverbruch
Tel, 044741947 558
Fax.04474/7964
Handy. 01 732388423

ANGEBOT DES MONATS

Hiihner uppe
Schlauel 4,45€

Rezept des Monats

Gefiillte Bratwurs!

Zutaten:

Fiir 2 Personen:

5 Bratwiirste,l Zwichel, 1 Knoblauchzehe,l EL
Senf,150g Schmand,! effer Kiimmel,C hali, 1504
ger.Kiise

Zubereitung:

Rratwurst in der Mi te aufschneiden,Zwiebeln
und Knoblauch in eine Pfanne geben bis sie
glasig sind,mit Pfeff . Kiimel und Chili wiirzen,
alles in eine Schiiss ¢l geben,Senf und Schmand
dazugeben und alle; miteinander verriithren,mit
der Masse die Jtratwurst filllen und mit
geriebenen Kise |estrenemauf €in Backblech
legen und bei 200G -ad 15-20 Min.backen

hausgemllierﬁkfir
sehr lecker !



