~ALLE JAHRE WIEDER .
iR BRATEN, WENN S SCHLAFEN:

1 gebratene

Diohrmanns Enta

bescher gewelinn und e,
krirgwig gelvaten, mil unsene
beckesen Cangenmice

ar 2 Personen reschiich 0 9]

S—
1 gebratene

Gamsabrust
mit Marripanagiel, vom Enochen
tranchiert, in unserer leckeren Gan-

sebratensasce
for 2 Personan W90 £
.

1 gebs atener
Puter
saftiq gebeaten, mit bsckerer

Backobstfilung und wnseno
Crangernasce

T0r -8 Porsonon

69,90 €
—

1 gt atene

Dohrmanns Gamns

krunpeig gebraten und beckes

gpewrlirrt, mit Apfeldn und Rosinen
, ecmplett mil unsered

en Ghnselwalenusuce

fr 6 Parsonan {H‘m] {:
S—

Z gebratene
Gansakewlen

mit 2 havsgemachten Marzipansp-

feln in unsarer lederen Ginsebraten-

SaLes
fir 2 Personan

3990 €
—

Unsere Zubereitungsanieitung
fmvcken Sie hier:

Filatiops vom Rind
zartrosa gebatene Rindersteaks in

elnes Piflerbingeaice. Frischese
siegelt rum praktischen Erwlimen

3900 €

—

Tlr 2 - 4 Parsonen
{2dn guias kg

Fllettops vom Puter

zarte Putenfiletmedallons in einer
pikanten Curry-Friichte-Sauce.
Frischeversiegelt zum

praktmchen Erwdrmen

fir 2 - 4 Personan
fedn gutes kg)

230 €

——

Wildragout T

vom sarten feb und Hirsch, nach
altem Hasresept mit Waldpdl
#isn in e Preiselboersauce.
Fring harversiegelt sum prak

tischen Ensdnmen

fUr 2 - 4 Personen

{min gutes kyg) H'fl[l {:
S—

Hietiopt vam Schwain

sarte Schwesinefletmedalllons

in einer ffnkerten Kase-Sahne
Sauce. Frischeversiegelt pum

prakrischen Erwdrmen
fr 2- 4 Personen b E?
—

fein gutes kg)

Tiroder Topr

zartes Kalbsgeschnetze|tes mit
Frischen Champignons in leckerer
Rahmsawce mit leichter Gorgon-

zola-Cognac-Note, Frischeversie
el s praktischen Eredmen

23,0 €

fiir 2 - 4 Parsonen
{edn guies kg)

2 gebratene
Kaninc henkaulan
in beckerer Sauee

fir 2 Parsonen

FHISCHES AUS
UNSERER SALATRUCHE

unsar Fastiagsschlammarsalal
aurs zartem, gekochiten Schinken,
mit frischen Apfebidcken umnd
Walndwen in einem leichien
Sahine-Meernettich-Dressing

1009 139¢

P

unsar Elereatat
mit R3uchedachsstreifen und Dill
1009 2.3'] {:

S—
Dashrmianie

Weihnachtsharingssatat
mit Cashew-Kernen, Rote Bete,
Guaken, Seehaln und Apleln

100g 3.39 ﬂ
S—

ALS EXTRAEMPEERLUNG
BIETEN WIR THNEN..

_ursere lecker Aiberelteten,
hausgemachten Bellagen:

= Aprelrothohl

= Rosenkoh] mit Semmedbrssd
« Kartoffelgratin

= Kariommelkifs

fiir 2 - 4 Personen, frischeversiegeh
um prakrischen Erwirmen

ode imere Gomisaplatte mit

« frischen grinen Bohnen
= Mohrchon
« Brokkoll mit Mandalsplittem
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