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saglich frisch

Angebote der Woche vom 27.07-29.07.2

Hihnchenunterkeulen kg 595€
Spielibraten gefiillt ke 10,95 €
Krakauer der 495 €
Kalbsleberwurst 200g. 395€
Apfeltaschen 1,90 €

Angchote der Woche v 3.08-05.08.2022

Hihnchenkotelett kg 595€
Schweine-Nackensteaks kg 10,95 €
Pfeffersalami 200g 445€
Kartoffelsalat S00g 445 €
Rosinenschnecken 1.90 €

Angebote der Woehe vom_10.08-12.08.2022

HéhnchenspieBe kg 10.95€
Schweine-Nackenbraten kg 995€
Rostbratwurst Kise+BaconSer 595€
Jagdwurst 400¢ 405€
Pflaumentaler 1.906€

Angebote der Woche vom 17.08-19.08.2022

Wir machen eine Woche Urlaub

Angebote der Woche vom 24.08-26.08.2022

Hihnchenbrustfilet kg 11,95 €
Pfannengyros kg 1045 €
Kochschinken 200¢g 395¢
Heringsalat 250g 395€
Berliner 140 €

Pleiters Frischdienst
49681 Beverbruch
Tel. 04474/947558
Fax.04474/7964
Handy. 01732388423

ANGEBOT DES MONATS

Rostbratwirst
Ser 5,45¢

Rezept des Monats

Gyrosauflauf

Zutaten fily 4 Person-:n.

750g Gyros. 1 Paprikas:hote, 1 Zwiebel. ] Becher
Creme fraiche, 1 Beche - Sahne, 1kl.Dose Pilze, Salz,
Pfeffer,Paprika.Gouda Ol

Gyros in Oi anbraten und in eine Auflaufform
geben,Paprikaschote uid Zwiebel schilen,wiirfel
und in der i*fanne andi nsten.Sahne.Creme fraiche
undPilze hinzufiigen u1d alles ca. 10 min.kdcheln
lassen,nocamals mit den Gewtlirzen abschmecken
und anschlicfend tiber das Fleisch pieflen,bei 200
Grad Celsius ca.20mir backen,zum Schiuf} Gouda
daritber verteilen.

hausgem.Eicrlikor
sehr lecker !
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