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Angebote der Woche vom 30.03-01.04.2022

Hahnchenbrustfilet kg 1095 €
Spielibraten kg 995 €
Krakauer der 445€
Sommerwurst 200g. 395¢
Erdbeer-Biscuitkuchen 1,70 €

Angebote der Woche vom 06.04-08.04.2022

Brathihnchen kg 395€
Kohlrouladen ST 1,50 €
Rosthratwurst Ser 495€
Gutshofleberwurst 200g 345€
Pfirsich-Maracuja Schnitte 2,10€

Angebote der Woche vom 12.04-14.4.2022
In der Osterwoche komm ich Dienstag anstatt
Mittwaoch.

Entenbrustiilet kg 1890 €
Schweine-Lendchen kg i1,90€
Ostermettwursi ca. 400g 365¢
Geflugelsalat 250¢ 3A5€
Schoko-Berliner 1,70 €

Angebote der Woehe vom 20.04-22.04.2022

Wir machen eine Woche Urlaub

Angebote der Woche vom 27.04-29.04.2022

Hihnchenkeulen kg 4,95€
Pfannengyros ke 9,95€
Gefliigel-Jagdwurst ST 4,50€
Pfeffersalami 200g 3,95€
Vanille-Herzen 1.90€

Pleiters Frischdienst
49681 Beverbruch
Tel. 04474-947558
Fax: 04474-7964
Handy:01732388423
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ANGEBOT DES MONATS

Eierlikér 0,7 1 12,95€
0,351 6,50€

Rezept des Monats

Hiihnchenragout

Zutaten: 1kg Hihnc ienbrustfilet,2Zwicbeln,Salz,
Pfeffer,] EBl Mehl,ca. JER! Tomatenmark,1/4 I
Britheund200g Crems fraiche

Zubereitung:

Fleisch in Streifen Sc mneiden und anbraten die
Zwiebeln wiirfeln un¢ dazu geben mit Salz und
Pieffer wiirzen. Meh! dariiber streuen und
anschwitzen. Mit Toratenmark verrithren, Brithe
dazu geben und das g nze 5 min. kocheln lassen.
Creme fraiche vor de n servieren unterrithren,
Dazu schmeckt Reis der Spitzle.

hausgem. Eierlikor
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