Eier, Gefliigel, Wurstwaren
taglich frisch-direkt vom Erzeuger

Angebote der Woche vom 02.03-04.03.2021

Hahnchenbrustfilet kg 10435€
Schweine Nackenbraten kg 803€
Schinkenwurst 400z 445€
Sommerwurst 200g. JA45€
Berliner 140€

Angzebote der Woche vom 09.03-11.03,.2022

Putenmedaillion, kg 1095 €
Schweine Schnitzel ks 1095 €
Seelachsschnitzel 200z J43€
Fleischsalat 250g 295€
Eirschlazsen 185€

Angebote der Woche vom 16.03-18.03.20212

Hihnchenpfanne, gewiirzt kg 1045€

Binderhochnippe fiirden kg 905€
leckeren Emtopf

Kaszeler Aufechmtt 200z 3.93€

Hermgssalat 230g J45€

Plunder 2.20€

Angebote der Woche vom 23.03-25.03.2022

Hihnchen Grillies ke 1093 €
Schweme-Nackensteaks gewiirzt A5 E
Kartoffelsalat 500z I05E
Kalbeleberamnrst 200z I45€
Himbeertraum 230
Pleiters Frizschdienst

49681 Beverbruch

Tel. 04474-947558
Fax: 04474-T964
Handy:01732338413

ANGEBOT DES MONATS

Rosthratwurst
Ser 4,95 €

Rezept des Monats

Kartoffelsuppe mit Pfifferlingen

Lutaten: 7 Zwiebeln, 50g Kartoffeln 1 TL 01
3M-T30g Gemiisebrithe, 1 k. Dose Pfifferlinge,
Salz, Pfeffer, Muskat, Majoran.

Zubereitung: Zwiebeln und Kartoffeln klein
schneiden mit dem Ol im Topf erhitzen und beides
darn andiinsten. Pfifferlinge abtropfen lassen.

Die Hilfte der Suppe piirieren und die andere in
den Topf zuriickgeben. Phifferlinge in die Suppe
geben, wiirzen und mit dem Majoran bestrent
servieren. Evil. mut 1 Essl. Schmelzkase verfeinem.
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