Angebote der Woche vom 05.01.-07.01.2022

Hihnchenbrustfilet kg. 1045 €
Pfannengyros kg. 945 €
Sommerwurst geschnitten ca.200g J45€
Gefliigelsalat 250g. 345€
Berliner 140 €

Angebote der Woche vom 12.01.-14.01.2022

Hihnchenkeulen ke. 445€
Nackenkotelett kg. 945€
Bauernhausmettwurst ca.400g 445 €
Fleischsalat 250g. 295€
Quarkstangen 1.90 €
Angebote der Woche vom 19.01,-21.01.2022

frische Suppenhithner kg. 445€
Kohlrouladen St. 1.50€
Hausmacher Knipp ca.450g J45€
Heringssalat 250g. J45€
Donauwelle 2,20€
Angebote der Woche vom 26.01.-28.01.2022

Putengulasch aus der Oberkeule kg, 6,95 €
Rotbarschfilet kg. 14,45 €
Kochwurst St. 0,90 €
Gutshof Leberwurst 345€
Plunder mit Obst 220¢€

Pleiters Frischdienst
49681 Beverbruch
Tel. 04474-947558
Fax: 04474-7964
Handy:01732388423

ANGE 30T DES MONATS

Hiihne¢rsuppe
Schlauch 3.95€

Rezept des Monat;

Gyrosauflauf fiir .| Personen

Zutaten  750g G rros,| Paprikaschote, 1 Zwiebel,
I Becher Creme fra che,l Becher Sahne_1kl.Dose
Pilze,Salz,Pfeffer,F aprika,Gouda,Ol.
Zubereitung

Gyros in Ol anbraten und in eine Auflaufform
geben,Paprikaschot 2 und Zwiebel schiilen, wiirfeln
und in der Pfanne adiinsten.Sahne,Creme friche
und Pilze hinzufiige n und alles ca.10 min.kécheln
lassen,nochmals mi- den Gewiirzen abschmecken
und anschlieBend il ser das Fleisch gieBen.bei 200
GradCelsiug ca..mir _backen ,zum Schlufl Gouda
dariiber veiteilen.

hausgem.Eierlikor
sehr lecker



